
Chocolate



¡Me he acordado de ti y he 
querido compartirlo contigo!

¿Sabías que...?
Las diferencias entre la composición del 

chocolate ecológico y no ecológico cambian 
en función de la zona de cultivo, la variedad y la 
manera de elaborarlo en cada una de las etapas 

de su producción. En su producción todas las 
materias primas deben ser de origen ecológico y 
cualquier cambio positivo sobre sus ingredientes 

implica un valor añadido, como el sello de 
comercio justo. El requisito fundamental para 
poder considerarlo ecológico es que todos los 

ingredientes que se utilicen en el proceso 
sean ecológicos.




